
 
 

 

 

 Février à Mai 2025 
Non Déductible à la TVA ( Prix HT ) Art 293 CGI 

 

Les Salades 

 
Salade de Pâte Italienne : Poulet, olive noire, tomate, graine de courge, champignon, poivron, oignon rouge. 

Salade Estivale : Choux chinois, carotte râpée, pomme grany, raisin sec, pousse de soja, cacahuète.  

Salade Opéra : Céléri branche, pomme grany, comté, jambon blanc, graine moutarde, estragon. 

Salade Taboulé Orientale : Semoule aux épices, concombre, tomate, poivron, raisin sec, menthe. 

Salade Thai : Nouille, poivron, carotte, pousse soja, pack-choi, gingembre, feuille de lime, curry paeneng, coriandre.  

Salade Grecque : Concombre, tomate, olive grec, oignon rouge, poivron, feta, zeste de citron jaune 

Salade Ancienne : Lentille verte, saucisson Lyonnais, brunoise de carotte, oignon rouge, tomate, noix. 

Salade Corail : Lentille corail, gambas, suprêmes d’agrumes, gingembre, ciboulette. 

Salade Verdoyante : Haricot vert, framboise, petit pois, fève. 

Salade Océan : Choux vert, saumon fumé, ananas, pomme grany. 

Salade Savoyarde : Crozet, saucisson Lyonnais, oignon rouge, tomme de savoie, tomate. 

Salade Kamin : Concombre, melon, aneth, miel. 

Salade Raifort : Raifort, concombre, pavot, pomme grany, persil plat. 

Salade Tzatziki : Concombre spaghetti, yaourt, gingembre, coriandre, aneth, graine sésame.  

Salade Tunisienne : Poulpe, citron, persil plat, ail, sumac, oignon rouge. 

Salade Piémontaise : Pomme de terre, tomate, œuf dur, jambon, cornichon. 

Salade Agrumes : Orange Sanguine, Pomelo, Citron Vert, Orange, Maltaise.  

 

Prix HT : 15 à 35€/kg sur devis.  

Minimum de commande : 1kg par salade.   



 

 

 

 

 

Cartes des produits charcuterie 

 
 

Les Pâtés en croute :  

Pâté en croute Duck. 150€ HT/p  1.5kg – 2kg 

Farce de cochon, Morceaux de canard, Cube de Foie Gras, Figue. 

 

Pâté en croute, Mendiant. 130€ HT/p 1.5kg – 2kg 

Farce de cochon avec foie de volaille, Morceaux de cochon, Divers Fruits Secs et Fruits à coque.  

 

Pâté en croute, Tout Volaille. 190€ HT/p 1.5kg – 2kg 

Morceaux de canard, pintade, poulet, foie gras et pistache. 

 

Pâté en croute, Forestier.  170€ HT/p 1.5kg – 2kg 

Farce de cochon, Morceaux de veau, Riz de veau, Morilles, Pistaches. 

 

Les Terrines : 

Terrine de Campagne. 45€ HT/p 500g 

Farce de cochon, foie de porc, garniture aromatique, poivre noir, noisette, jus de cochon. 

Terrine Grand-Mère. 50€ HT/p 500g 

Farce de cochon, foie de volaille, garniture aromatique, jus de cochon. 

Terrine de Chasse. 80€ HT/p 500g 

Farce de cochon, Morceaux de gibier (pigeon, chevreuil), poivre vert, garniture aromatique, jus de cochon. 

Pressé de Volaille. 80€ HT/p  500g 



Morceaux de Volaille canard, pintade, foie gras, cardamome, cannelle, vanille, zeste orange, poivre Sichuan, pistache, amande.  

 

 

 

 

 

 

 

Cartes des Produits charcuterie 

 
 

Les Foie Gras : *Uniquement Hiver. 

Foie Gras, Armagnac. 135€ HT/ kg 

Foie Gras, Armagnac, épices. 

Foie Gras, Hypocras. 155€ HT/ kg 

Foie Gras Français, Hypocras, épices. 

Foie Gras, Truffé 3% 200€ HT/ kg 

Foie Gras Français, Truffe Melanosporum.  

 

 

 

Autres Produits :  

Le Phitivier. Pour 4p – 95€ HT/p 

Tourte, pigeon, foie gras, farce de cochon, magret de canard, choux vert. 

La Terrine de Poisson Royale. 85€ HT/p 500g 

Cabillaud, Langoustine, Rouget, Noix de St Jacques, herbes, gin. 

Saumon Gravelax. 65€ HT/p 500g 

Coeur filet de saumon, mariné agrumes et baies sauvage.  

 



 

 

 

Cartes des pièces sucrées 

 
Macaron Maison. 2€ HT /p 

Framboise 

Pistache  

Chocolat  

Citron 

 

Mini Tartelette Chocolat. 1.80€ HT /p 

Intérieur chocolat Guanja 70% Valrhona et Vanille, Ganache chocolat Dulcey Valrhona, Tuile de Gruée de cacao. 

 

Mini Tartelette Praline Rose de Lyon.  1.80€ HT/p 

Iconique de notre région découvrez la tarte à la praline rose de lyon. 

 

Mini Tartelette aux Noix de Grenoble et Caramel. 1.60€ HT/p 

Noix de Grenoble enrober dans un caramel aux épices et gousse de vanille. 

 

Choux Chantilly Vanille & Fruit de la Passion Tonka. 1.80€ HT/p 

Choux garnis d’un Chantilly à la Vanille & d’un coulis de Fruit de la passion parfumé à la Tonka. 

 

Verrine Salade de Fruits de saison aux épices. 1.50€ HT/p 

Salade de fruits de saison enrober dans un sirop d’épices maison (ex – Ananas, Pomme Verte, Kiwi.. ) 

 

 

*Animation Chaude sur demande ( DEVIS ) 


